SEMAINE DU 18-03-2024 AU 24-03-2024

DUPONT XN

RESTAURATION

- PUS)

® A

SEMAINE DES LANGUES VIVANTES

Mardi

MIDI
MATERNELLE
BERTRY
)
Entrée PORTUGAIS
Salade de poivrons
Plat “?Rago(t de poisson portuguai
Pommes Vapeur
Fromage|| Petit cotentin aux herbes
Dessert || Bigpit du jour (BIO)

o

ALLEMAND

Salade mesclun a I'Allemande
(pommes de terre, oignons frits,
mesclun)

" Boeuf paprika
Riz
Chou rouge aux pommes

FiEdam (BIO)

Gateau marbré cacao

ESPAGNOL

Salade andalouse (fond
artichaut, coeur de palmier,
poivrons, tomates, olives)

ITALIEN
Pizza au fromage

Tortilla oignon pommes de
terre
Ratatouille

E Escalope de poulet pané
(BIO) sauce milanaise

Elpates (BIO)

Mozzarella @ pont I'Evéque

“Fruit du jour E2rian saveur caramel

::w*' -

\k L )\ Ny . \hé

=  MSC

1 Local

Végétarien

)
?‘-‘

VBF
AOP

Bio
# HVE

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




SEMAINE DU 25-03-2024 AU 31-03-2024
MIDI

|

DUPONT XN

RESTAURATION

Wardi

MATERNELLE
BERTRY
v
Entrée REPAS INDIEN Salade mimosa

Potage légumes

Pétes a la napolitaine

Plat Emincé de poulet sauce tandoofi

Riz a l'indienne Fromage rapé
Fromage|| Higyie (10) Fripons
Dessert || -% Fruit du jour ﬂCréme

* 9

Jeudt

dessert vanille

o
FAS)
S &

—I.@_IRillettes de thon

#2 0ROt de porc* sauce miel e
romarin

1 Haricot vert (BIO)
Pommes de terre noisette

Petit suisse aux fruits

IﬂIMoka du chef

Salade verte et dés de mimolett

“TFilet de merlu sauce créme
Semoule

& Brocolis

@ cantal

E Fruit du jour (BIO)

11

¥

T D7

"

\\A/

Sy

= MSC ¥ VBF F1  Bio
@ AOP “ HVE 21 Local
#2  Label rouge o Contient du porc & CE2

Végétarien
Bl Recette du chef

*Présence de porc
£ Global G.A.P

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.




SEMAINE DU 01-04-2024 AU 07-04-2024
MIDI

MATERNELLE

BERTRY

|

DUPONT XN

RESTAURATION

DECOUVERTE DES CULTURES CULINAIRES DU MONDE

Mardi

Entrée ASIE

Potage légumes verts
Plat Samou

son jus

E"lRiz cantonais
Fromage Cantadou
Dessert F Fruit du jour (BIO)

2

ssa aux légumes et

AMERIQUE
salade texane (salade, mais,
mimolette, oignons frits, tomates

Filet de poisson a I'américaine
Pommes de terre persillées

I Chou fleur au beurre (BIO)

Tartare nature

@]Fromage blanc aux mille
couleurs

AFRIQUE

Salade copper penny (carottes
cuites, oignons, poivrons, basilig
jus de tomate)

@lColombo de poulet

I semoule (BIO)
Poélée de légumes a l'abricot
sec

@& saint Nectaire

I Fruit du jour (BIO)

P " ¥
O ’

¥ Ay

Y \&A/

A

= MSC ¥ VBF 1 Bio
@ AOP © HVE 2 Local
#2  Label rouge o Contient du porc B CE2

Végétarien
Bl Recette du chef
£ Global G.A.P

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




SEMAINE DU 08-04-2024 AU 14-04-2024

MIDI
MATERNELLE
BERTRY
___ fundi __

Entrée o7'Cervelas* et petits oignons
Plat 3% Hachis parmentier (BIO)
Fromage|| K& maroilles

Dessert

= Fruit du jour

DUPONT XN

RESTAURATION

Aiguillette de volaille sauce
forestiére
Poélée de champignons

Fipates (BIO)

Cantafrais

Liégeois chocolat

|

= 4
FAS)
( &

ElTomate au persil (BIO)

"’?'couscous poulet merguez
boulette de boeuf

Semoule

Légumes couscous

Gouda

Beignet a la pomme

L Wardi_L__Meraredi Vendlredli
& Zichou-fleur a la flamande

Salade iceberg aux crodtons

I.E_IFricassée de moules et
poisson sauce dieppoise
Frites

Cheévre

Elvaourt nature sucré (BIO)

¥

F X

"

\\A/

Sy

= MSC ¥ VBF
@ AOP “ HVE
#2  Label rouge 2 Contient du porc

Fi  Bio Végétarien
1 Local Bl Recette du chef
B CE2 £ Global G.A.P

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




SEMAINE DU 15-04-2024 AU 21-04-2024
MIDI
MATERNELLE

Mardi

Entrée

BERTRY
—rer—
i Carottes rapées

Plat EiNdomelette nature (BIO)
Piperade
““'Coeur de blé

Fromage|| Chantaillou

Dessert ﬂCréme dessert pistache

|

DUPONT XN

RESTAURATION

Macédoine mayonnaise

¥:Boulettes de boeuf sauce
bercy

' Haricot vert
FiRiz (BIO)

@pont I'Eveque

Mousse Chocolat au lait

& ()
(Q

ﬂPanais rémoulade

Thon a la tomate
Fromage rapé
Pates

Tomme blanche

FIFruit du jour (BIO)

Pizza au fromage

) ¢¥ Jambon blanc*
Sauce Barbecue
Beignets de chou-fleur

St Morét

Flpurée de Pomme (BIO)

¥

F X

"

Sy

= MSC ¥ VBF
® AoP “ HVE
#2  Label rouge o Contient du porc

1 Bio Végétarien
Local El Recette duchef 5 gcence de porc
B CE2 < Global G.A.P

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.




)

@

SEMAINE DU 06-05-2024 AU 12-05-2024 Y ‘ ( 1

DUPONT R e |

BERTRY RESTAURATION

SEMAINE EUROPEENNE

L dundi | Madi

Entrée PORTUGAL SUEDE
P concombre a la créeme (B10)| | Rillettes de saumon

Plat I@Brandade de poisson aik o Boulettes de boeuf (BIO)
sauce créme
Pates

Fromage|| Mimolette Fripons

Dessert || Klrian saveur caramel “ Fruit du jour

&

X <, Ve 772

N

Jf* o "

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

4 a3} i Agétari . . P
= MSC ¥ vBF Bio Vegetarien possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
& AOP “ HVE K1 Local El Recette duchef 5 gcence de narc
#2  Label rouge o Contient du porc B CE2 <. Global G.A.P




