SEMAINE DU 13-05-2024 AU 19-05-2024

DUPONT X

RESTAURATION

SEMAINE EUROPEENNE

MiIDI
PRIMAIRE
BERTRY
1
Entrée || ALLEMAGNE
5 Betterave vinaigrette a
I'ancienne
Fond d'artichaut vinaigrette
Plat Y Choucroute (viande)
ﬂPommes vapeurs
Chou choucroute
Fromage|| /Edam (BIO)
Dessert || - Fruit du jour 1
Fruit du jour 2

ESPAGNE
Salade de mache

(ﬁMelcn

Paélla aux Poissons sans fruits
de mer

Tomme des Pyrénées

“Icreme dessert vanille (BIO)

&« 5

e

ITALIE

Pizza au fromage
Salade iceberg

Petit suisse aux fruits

“Fruit du jour 1
Fruit du jour 2

i Tomate (BIO) mozzarella

BELGIQUE

ﬂSalade d'endives aux
pommes

¥ Brocolis vinaigrette

v ¥ Garbonnade de boeuf (BIC
Potatoes

~

7 .
ﬂ@'Maroxlles

ﬂ Gaufre Liégeoise

K,

A2 ﬁﬁf -

® CE2 “ HVE
¥ Contient du porc Végétarien
Global G.A.P Saveur en Or

1 Bio 2 Local
¥ vBrF ® AOP

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

“Présence de porc

4




SEMAINE DU 20-05-2024 AU 26-05-2024 ,.\" q
MIDI .
ol DUPONT
BERTRY RESTAURATION
L fundi 1 Mardi 1 Meroedi 1 Jeudi 1 Vendvedi
Entrée Salade de pomme de terre MENU CAMEROUN “IConcombre (BIO) vinaigrette
sauce ciboulette “ICarottes aux pamplemousses
Elraboute (BIO)
Plat “ii0omelette nature (BIO) Emi-ncé de poulet sauce saveur| | **pgpites de colin dorées aux 3
# Haricot vert va_mllle coco céréales sauce créme
Riz Petits pois a I'étuvée carottes
Haricot rouge
Fromage ©cantal Petit suisse sucré Saint Paulin
Dessert - Fruit du jour 1 “ Fruit du jour 1 EElFromage blanc au spéculoos
Fruit du jour 2 Fruit du jour 2 mFromage blanc au daim

- . " *
: ! *jf w%ﬁﬁf V2 ﬁ—# :

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

W CE2 “ HVE ™ Bio 2 Local
<’ Contient du porc Végétarien ¥ vBF ® AOP
- Global G.A.P @ saveuren Or B Recette duchef = MSC




SEMAINE DU 27-05-2024 AU 02-06-2024

DUPONT R o

RESTAURATION

b ofunde oo e T

|

@]

MIDI
PRIMAIRE
BERTRY
Entrée || “'Melon (BIO)
Plat Boulettes de boeuf sauce
provencale
Ratatouille de légumes
Blé
Fromage|| Cantadou
Dessert || Liégeois chocolat

Liégeois vanille

Haricot vert vinaigrette
T Betterave vinaigrette

=Waterzooi de poisson
“IRiz (BIO)
 carotte vichy

@Saint Nectaire

% Fruit du jour 1
Fruit du jour 2

WMeroredi w
“Rdcoleslaw (carotte BIO,

chou blanc BIO, mayonnaise)

Uratin de pétes aux
lardons*
Fromage rapé

Tartare ail et fines herbes

Tarte au chocolat
Elcake citron maison

Crépe au fromage
Tarte aux poireaux

‘?'.Hachis parmentier

Yaourt nature sucré

Fruit du jour 1
Fruit du jour 2

]

JOF s

@ CE2

Global G.A.P

“  HVE

©7  Contient du porc Végetarien
¥ saveuren Or

1 Bio
¥ VvBF
B Recette du chef

Local
AOP
MSC

’ *jf J{ﬁk f Q’ Y

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc




SEMAINE
MIDI

DU 03-06-2024 AU 09-06-2024

PRIMAIRE

BERTRY.

Entrée

Plat

Fromage|

Dessert

DUPONT X

L

RESTAURATION

L dundi ] Madi ] Mercedi ] Jeudi 1 Vendvedi

27 Salami danois* et cornichon
Roulade de volaille et cornichon

o= Escalope de Poulet Label
sauce brune

' semoule (BIO)
Légumes tajines

Coulommiers

“ Fruit du jour 1
Fruit du jour 2

“carottes rapées (BIO)
vinaigrette

mGratin de pommes de terre
et tomate a ia mozzarella

Vache picon

Riz au lait
lle flottante

@]

i Betterave vinaigrette

Blanc de poireaux cuit vinaigrette| tomate, concombre)

07'Saucisse de Strasbourg* et
son jus

Lingot blanc a la tomate
“Pomme vapeur (BIO)

@ pont I'Evéque

“Fruit du jour 1
Fruit du jour 2

ﬂ Cocarde tricolore (salade,

Salade mélée aux noix

Colin pané sauce citron

L Epinards hachés cuisinés
Riz

Fripons

“IEFromage blanc (BIO) fagon
straciatella

I Recette du chef™ MSC

#*  Label rouge

*Présence de porc

2
" * ‘ % '
I N o *
L U w/” e\ Y :& 4 - @
W CE2 W Ve = Bio 1 Local ;ﬁorCContrent du Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
= - s ossibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Végétarien ¥ VBF ® AOP < Global GAP® SaveurenOr " s




SEMAINE DU 10-06-2024 AU 16-06-2024
MIDI

PRIMAIRE

BERTRY

W T R B e

Entrée || Salade douceur (carottes,

courgettes, vinaigrette)
Céleri aux pommes

Plat
herbes

¥ Haricot vert
EnPommes boulangeéres

Fromage{| Tomme blanche

Dessert

“Iyaourt nature sucré (BIO)

o7 ¥2* Rati de Porc* sauce aux

DUPONT X

RESTAURATION

Weroedi | Jeudi | Vendvedi_

¥ Chou-fleur sauce cocktail
Concombre vinaigrette

Y Egréne de boeufala
bolognaise

Fromage rapé

pates (BIO)

-
©cantal

* Spécialité pomme péche
% Compote de pomme

Tomate vinaigrette xeres
% Melon

A chili végstarien (6gréné
végétal, haricots rouges,
poivrons, concentré de tomate,
oignons)

HIRiz (B10O)

Mimolette

Eclair au chocolat
Eclair vanille

Macédoine mayonnaise
Salade mais et coeurs de
palmier vinaigrette

"Poélée de colin doré au
beurre

Courgettes braisées
Pommes de terre sautées

“!Gouda (BIO)

“* Fruit du jour 1
Fruit du jour 2

Recette du chef™

“  Label rouge * VPF

*Présence de porc

S {
) \ ‘s}’ e\ “\ A
- R “ Bio £ Local i Contient du Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Végétarien ¥ VBE ® AOP © Global GAP rc Saveur en Or possibles des approvisionnements et des délais de commandes.




SEMAINE DU 17-06-2024 AU 23-06-2024 ‘ ,-N'
MiDI '
- DUPONT ®
BERTRY RESTAURATION
: | Madi | Mevoedi | Jeudi | Vendredi
Entrée ""iPastéque (BIO) % Carottes rapées au citron ESalade bulgare i Betterave vinaigrette
EAchou rouge aux raisins Céleri rapé rémoulade au
paprika
Plat W couscous poulet merguez ¥ sauté de boeuf sauce brune Beignets de calamar sauce " Raviolis aux légumes
boulette de boeuf ¥ Flageolets verts tartare Fromage rapé
Semoule 9 Sauce Brune
Pommes vapeurs .
Légumes couscous : FIRiz (BIO)
Fromage|| Saint Paulin Samos E3® \1aroilles Edam
Dessert || Gélifié saveur vanille E3Fruit du jour (BIO) ““ Fruit du jour 1 Compote de fruits
Gélifié saveur chocolat Fruit du jour 2

.* v X 33( wﬁf#ff Q\' Vs &#ﬁf »

W CE2 “ HVE 71 Bio 1 Local <’ Contient du
porc

Végétarien  ° VBF ® AoP “  Global G.AP® SaveurenOr

I Recette du chef™ MSC “ Label rouge * VPF

R TR RN

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




SEMAINE DU 24-06-2024 AU 30-06-2024

DUPONT X

v

RESTAURATION

MIDI
PRIMAIRE
BERTRY
Entrée Rillettes de thon
blanc Galantine de volaille et
cornichons
Plat Croustillant au fromage sauce | ** ©7'Sauté de porc* ala
normande provengale
% Epinards hachés cuisinés I;;atatouille de légumes
E2Pommes de terre Anglaise “'Semoule (BIO)
Fromage|| Fromage frais nature (carré cro¢ | ® gaint Nectaire
lait)
Dessert || - Fruit du jour 1 ElFromage blanc aux pralines
Fruit du jour 2 roses
E!]Fromage blanc et coulis de
fruits rouge et sucre

Vendredi

Haricot beurre vinaigrette a
I'échalote
Macédoine mayonnaise

3 Céleri (BIO) au fromage

VFCheese burger
Ketchup (dosette)
Frites

"I Emmental (BIO)

“Fruit du jour 1
Fruit du jour 2

Salade verte et dés de mimolet
Salade printaniére (radis,
champignons, olives, vinaigrette

" Pgisson meuniére sauce
créme

"IRiz (BIO)
Fondue de poireaux a la créme

Tartare nature

Flan péatissier
Moelleux chocolat

4

r ) -3,
& ; . % if
< |
* \\ \ )4
| ; Ui e \u\( LA
W CE2 HVE B ﬂ Local < Contient du Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
" _ Ll approvisionnements et des délais de commandes.

Végétarien ¥ VBF ® AOP £ Global G.A.P Saveuren Or  prasence de porc
I Recette du chef = MSC # Labelrouge ** VPF




«

SEMAINE DU 01-07-2024 AU 07-07-2024 i ,N'
MIDI T
L DUPON
BERTRY RESTAURATION
L donde ) Madi d Wevoedi
Entrée Salade de pomme de terre Salade aux segments de
sauce curry mandarine
Bhabous Radis croque sel
Plat Cordon bleu (volaille) " Fricassée de poisson blanc
"I Haricot vert (BIO) sauce citron
E] Purée de courgette et
pommes de terre (BIO)
Fromage|| ® cantal Rondelé ail et fines herbes
Dessert || - Fruit du jour 1 Créme dessert vanille
Fruit du jour 2 Créme dessert praliné

REPAS FROID
“Ipastéque (BIO)

¥ o7 Jambon blanc*
Salade de Pates (garniture
froide)

Chanteneige

Fromage blanc au daim
Fromage blanc aromatisé

REPAS FROID
Tomate vinaigrette
Concombre vinaigrette

"loeufs durs (BIO) mayonnaise
Taboulé 3 l'criental

Petit suisse aux fruits

Madeleine

\ ) ! *jf N

K,

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des

1 Bio 7 Local <’ Contient du
ws . rc approvisionnements et des délais de commandes.
Végétarien ¥ VBF ® AoP ©  Global GAP Saveuren O  wprasence de porc
I Recette duchef = MSC £ Labelrouge ‘* VPF




