SEMAINE DU 15-09-2025 AU 21-09-2025
MIDI
MATERNELS

DUPONT

RESTAURATIO

~ BERTRY

% oulade

gMacédoine (BIO) mayon:

2% Reti de boeuf sauce 1 Ghili sin camé (haricots Beignets de calamar Escalope de volaille sauce
ketchup rouges BIO, mais BIO, poivrons Sauce tartare milanaise
Purée crécy (p de de tomate, oi Pommes vapeurs Pates
terre, carottes) "Iriz (B10) = Haricots beurre
Fromage Chanteneige Tlvache qui rit (BIO) Brie Petit suisse sucré
Dessert || Yaourt aromatisé FIFnit de saison (810) [Tcake citron “ Fruit de saison

CE2

Rouge

Recette duchel ¥ VBF
IssuedeLabel @ SaveurenoOr

HVE

@]

Bio
AOP
Pétisserie du chef

 Vegetarien
.~ Global GAP

= MSC
Kl Local

Les menus ne sont pas

p7y

raciuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
et des délais de

“Présence de porc

SEMAINE DU 08-09-2025 AU 14-09-2025

MiDI
.S DUPONT
BERTRY RESTAURATIO
- Pastéque Qeufs durs mayonnaise E
K] salade beaucaire
(endive, pomme, betterave)
Plat [Roti de dinde sauce creme || 1 Boulettes de boeuf (B10) [¥Gratin de pates fromager aux | EliFricassee de moules et
ﬂcoqumeng (BIO) ‘sauce curry dés de tomates poisson sauce dieppoise
Pommes vapeurs Frites
Courgeties crémées
Fromage = Fripons Camembert lYaourt nature sucré (BIO) 3% Maroilles
Dessert || Liégeois vanille  Fruit de saison  Fruit de saison K15 Gaufre Liegeoise

® CE2
= MSC

< Global GAP

Recette du chef
i Local

¥ veF

[0 Issuedelabel ® SaveurenOr

Rouge

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
i isi et des délais de commandes.

des app!
*Présence de porc




SEMAINE DU 01-09-2025 AU 07-08-2025

s DUPONT
~ BERTRY RESTAURATIO

Tomate vinaigrette i

Wcane fromage fondu “*Fricassée de poisson sauce ny Beeuf (BIO) bourguignon Emincé de volaille sauce

Sauce créme tomate "Riz (BIO) basquaise (BIO)

¥ Haricot vert ElPommes boulangéres " carottes vichy (BIO) Purée de pomme de terre

Pates

Vache picon # saint Nectaire " Gouda (BIO) Petit suisse aux fruits
Dessert | Fryit de saison “ Compote de pomme lCréme dessert chocolat (BIO) | Gaufrette vanille

® CE2 “ HVE

I Bio

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
i isi et des délais de commandes.

Il Végétarien = MSC I Recetie du chef

o
¥ vBF ® AOP Présence de porc




SEMAINE DU 29-09-2025 AU 05-10-2025

MIDI
s DUPONT
BERTRY Fe RESTAURATIO
Entrée gleri (BIO) rémoulade Roulade de volaille et cornichon
Plat “lOmelette basquaise (810) | | * 7 E¥Rati de porc* sauce
“semoule (BIO) tomate
" Courgettes braisées (810) | | IIPommes boulangéres
Choux de Bruxelles
Fromage!| “Edam (BIO) Saint Paulin

Fivaourt vanille (BIO) “Fruit de saison

Bio " Végétarien = MSC
o Global GAP [ Local

. HVE 5]
¥ ver o

Salade verte et mais vmaigrene‘

"Lasagne de boeuf VBF

 saint Nectaire

Créme dessert caramel

CE2
I Recelte du chef

Issue de Label
Rouge

AOP
Pétisserie du

@ savewrenor [ w VPF ' Contient du BOTC *prasence de porc
cnef

Colin pané sauce citron
¥ Epinards hachés cuisinés
Riz

Coulommiers

~ Fruit de saison

Lﬁmﬁmmmms,mmmmmmwmwm possibles des
i et des délais de

SEMAINE DU 13-10-2025 AU 19-10-2025
MIDI

DUPONT

MATERNELS D
BERTRY RESTAURATIO
LES SECRETS DES COURGES
Entrée ) P4té* de campagne et ‘Salade aux segments de
cornichon mandarine

Plat .Esmlnpe de poulet sauce H6ratin de pates, butternut,

forestiére béchamel, mozzarella
Poélée de potimarron et
pommes de terre

Fromage | “Icamembert (BIO) Mimolette

Dessert | - Fryit de saison Yaourt aromatisé

Concombre (BIO) sauce
ciboulette

“Poisson meuniére sauce
créme

Riz (B10)

Fondue de poireaux a la créme

Vache picon

[Tcake butternut aux pépites
de chocolat

= MSC

Kl Local

@ CE2 < HVE ° Bio

Recstte du chef ¥ VBF ® AOP

l Issuedelabel @ SaveurenOr [ Patisserie du
Rouge chef

VPR <+ Contient du porc +prasence de porc

Salade de carottes et courges
Torientale

<+ 11 sauté de porc* (BIO)
sauce curry

™ Haricots beurre

Pommes rissolées

Emmental

Flan saveur vanille

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
et des délais de




SEMAINE DU 22-09-2025 AU 28-09-2025

MIDI
MATERNELS

_ BERTRY
Haricot vert vinaigrette

Ragout de poisson au lait de

coco
1% Gratin dauphinois

Fromage  ® Cantal

Dessert || Fruit de saison

CE2 4 HVE
l Recetie du chel ¥ VBF

Issuede Label @ SaveurenOr
Rouge

ga{ade d'endives aux

pommes

1% baube de boeuf (BIO)

lle fiottante:

DUPONT

RESTAURATIO

[ ercredi __

Quiche au fromage :

0 entilles sauce tomate
facon bolognaise
FIE3Fromage rapé (8I0)
FPates (B10)

Mimolette

< Fruit de saison

et des délais de

*Présence de porc

Les menus ne sont pas contractuels, fe service achats étant tributaire des variations possibles des

“"'Cocarde tricolore (BIO)
(salade, tomate, concombre)

Rt de dinde sauce moutards
Pommes de terre rissclées

Petit suisse aux fruits

Beignet & la pomme:

3




SEMAINE DU 13-10-2025 AU 19-10-2025

MATERNELS D .0
BERTRY RESTAURATIO
LES SECRETS DES COURGES
Entrée ) P4té* de campagne et ‘Salade aux segments de Concombre (BIO) auce Salade de carottes et courges
cornichon mandarine ciboulette l'orientale
Plat .Esmlnpe de poulet sauce H6ratin de pates, butternut, **Poisson meuniére sauce o ¥ sauté de porc* (BIO)
forestiére béchamel, mozzarella créme sauce curry
Poélée de potimarron et "IRiz (BIO) ¥ Haricots beurre
pommes de terre Fondue de poireaux & la créme = Pommes rissolées
Fromage "Camembert (BIO) Mimolette Vache picon Emmental
Dessert | - Fit de saison Yaourt aromatisé [Tcake butternut aux pepites | | Flan saveur vanille
de chocolat

CE2 . HVE " Bio = MSC
I Recette du cnef V¥ VBF ® AOP 3 K Local

Issuedelabel @ savewrenOr [} Patisserie du < Contient du porc *prasence de porc
Rouge chef

Les mevms_nesumpaswmnuelsllesewine achats étant tributaire des variations possibles des
s et des délais de

SEMAINE DU 03-11-2025 AU 09-11-2025
MIDI

DUPONT

RESTAURATIO

!Camnes rapées (BIO) Crépe au fromage

MATERNELS
~ BERTRY

Potage legumes vAceleri rémoulade
vinaigrette
Plat nramﬂette végétarienne "Isauté de boeuf (BIO) sauce Colin pané sauce créme 1 7 Braisé de porc* (BIO) au
(pomme de terre, fromage & poivrade ¥ Petits pois & l'oignon romarin
tariiflette, oignons) “IRiz (B10) Eratin de chou-fleur et
EgBmculis (BIO) au beurre pomme de terre
Fromage Petit suisse aux fruits “IEdam (BIO) # 3aint Nectaire Tomme blanche
Dessert || - Fiit de saison Ficréme dessert vanille (BIO) < Fruit de saison -Fromage blanc aux pralines 5

roses

@ C . HVE

I Recette du chef ¥ vBF ° . Global GAP
Issue de Label saveurenOr [1] Palisseredy v VFF

Rouge chef

Les mem; ne sont pas contractuels, le service achats &tant tributaire des variations possibles des
ig et des délais de

Contient du pOTC *présence de porc




SEMAINE DU 08-10-2025 AU 12-10-2025

MIDI

MATERNELS
S ¥ Betterave vinaigrette
légumes
“IEmincé de volaille (BIO) Thon & la tomate
sauce catalane Fromage répé
Petits pois a 'étuvée caroltes pates (BIO)
Fripons * Pont fEvéque

Dessert | WlFromage blanc au daim  Fruit de saison

AOP . Global GAP
“ VPF

CE2 HVE "
I Recette du chef ¥ VBF °

Issue de Label @ sSaveurenoOr [i] Patisserie du
Rouge chef

DUPONT

RESTAURATIO

carotte vinaigrette

Flcouscous végétarien
(falafels sauce tomate)
Légumes couscous
“semoule (BIO)

[Tcake aux pepites de chocolat

2 Jamben blanc*
I Ecrase de pomme de terre

e o
~Gouda (Bi0)

 Fruit de saison

Les menus ne sont pas coniraciuels, ie service achats étant fributaire des variations possibles des

et des délais de

Contient du Borc +présence de porc

SEMAINE DU 08-10-2025 AU 12-10-2025

MIDI
MATERNELS
BERTRY
Salade de pates auxpetits | | B Betterave vinaigrette
légumes
Plat “IEmincé de volaille (BIO) Thon & la tomate
sauce catalane Fromage répé
Petits pois a 'étuvée caroltes pates (BIO)
Fromage = Fripons © Pont IEvaque
Dessert | WlFromage blanc au daim  Fruit de saison

CE2 HVE "~ Bio / é
I Recette du chef ¥ VBF ®  AOP . Global GAP

Issue de Label W saveurenor [i] Pétisseredu  w VPF
Rouge chef

RESTAURATIO

DUPONT

Mélange de chou frisé et
carotte vinaigrette

Flcouscous végétarien
(falafels sauce tomate)
Légumes couscous
semoule (BIO)

Petit suisse aux fruits

[Tcake aux pepites de chocolat

= MSC
El Local
<+ Contient du OrC =prasence de porc

et des délais de

2 Jamben blanc*
I Ecrase de pomme de terre

"Gouda (BIO)

 Fruit de saison

Les menus ne sont pas coniraciuels, ie service achats étant fributaire des variations possioles des




